Procedura przygotowania i wydawania positkéw w Szkole Podstawowej Nr 49
z Oddziatami integracyjnymi im. Stefana Kardynata Wyszyninskiego — Prymasa

Tysiaclecia w Biatymstoku w roku szkolnym 2020/2021
Cele:

o Zwiekszenie bezpieczehstwa 0sob korzystajgcych ze stotdowki szkolnej.

e Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniéw oraz innych osob z zewnatrz, w tym dostawcéw.

e Ograniczenie liczby kontaktow na terenie szkoty w danym przedziale czasowym, w ramach
zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

¢ Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.

o Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny uczniow oraz
pracownikow spozywajgcych positki w szkole, oraz os6b swiadczacych prace w trakcie
pandemii koronawirusa COVID-19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowej.

Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych positki:

1) Pracownicy restrykcyjnie przestrzegajg zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych, utrzymujg
wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbajg o odpowiednig odziez ochronna.

2) Pracownicy zachowujg odlegtos¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5 m, a w przypadku
braku mozliwosci zachowania dystansu stosujg srodki ochrony osobiste;j.

3) Pracownicy przygotowujacy positki przebywajg tylko na terenie bloku zywieniowego.

4) Przestrzegajg warunkow wymaganych przepisami prawa, dotyczgcymi funkcjonowania zbiorowego

zywienia.

5) Stosujg srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki, maseczki lub przyibice.

6) Utrzymujg wysokg higiene mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktéw, sprzetu
kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécéw (mycie naczynh i sztuécéw w zmywarce z dodatkiem
detergentu w temp. min 60 °C.

7) Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekujg powierzchnie, sprzety i pomieszczenia zaplecza
kuchennego, zmywalni i obieralni.

8) Intendent dba o czysto$¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce wystawiajgc przed
magazyn.

9) Intendent dba o higieniczny odbior towaru od dostawcéw. Zwraca uwage na ubiér dostawcy:
fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czysto$¢ samochodu, ktérym dostarczany jest towar.
Dostarczane pieczywo powinno by¢ zabezpieczone np. przykryte czystym materiatem,
papierem. Dostawca nie wchodzi na teren szkoty, towar zostawia w wyznaczonym miejscu.

Zapewnienie bezpieczenstwa korzystajagcym z positkow w stotéwce szkolnej:

1) W stotdbwce moze spozywac positek tyle osab, ile jest przygotowanych miegjsc.

2) Korzystajacy z positkow przed wejsciem do stotowki szkolnej dezynfekujg rece (ptyn znajduje sie
przy drzwiach oznaczonych WEJSCIE).

3) Korzystajacy z positkow podchodzg (z zachowaniem wyznaczonych odlegtosci) do okienka

WYDAWALNIA, , klikajg” kartg, odbierajg drugie danie i zajmujg wolne miejsce przy stole (podczas

spozywania positku uczniowie nie przemieszczajg sie).

4) Po spozyciu positku nalezy komplet zastawy i naczynia odnie$¢ do okienka ZMYWALNIA
z zachowaniem dystansu spotecznego.

5) Korzystajgcy wychodzg drzwiami oznaczonymi WYJSCIE.



